
La Route de l’Olivier > 

				      du Haut-Var

A découvrir, au gré de vos envies et sous un angle oléicole, des communes de la Fédération 
des Villes Françaises Oléicoles : 

• Dans les Lacs et Gorges du Verdon : Aups, Baudinard-sur-Verdon, Tourtour
• En Provence Verte & Verdon : Barjols, Entrecasteaux, La Verdière, Le Val, Nans-les-Pins, 
Tavernes, Varages
• En Dracénie Provence Verdon : Bargemon, Callas, Claviers, Figanières, Flayosc, Les Arcs 
sur Argens, Montferrat, Salernes 
• Dans le Pays de Fayence : Fayence.

La Route de l’Olivier > 
			    	  du Haut-Var

Fédération des Villes Françaises Oléicoles - FEVIFO
40 place de la Libération, 26110 Nyons
info@villes-olive.fr

villes-olive.fr

L’olivier est l’arbre emblématique du bassin Méditerranéen. Il en a façonné les paysages.
Chez nous, au cœur de la Provence, les oliveraies s’épanouissent ici et là sur des sols bien drainés, sur les pentes des 
collines domptées en restanques ou en plaines.

Les variétés d’olives cultivées sur notre territoire sont nombreuses. Elles donnent une huile d’une grande richesse 
aromatique : chaque bouteille est un produit unique !
Née en 2020, l’AOP « Huile d’Olive de Provence » est la reconnaissance de son excellence.
Elle s’articule autour de quatre variétés principales Aglandau, Salonenque, Bouteillan et Cayon (80% minimum dont 
au moins 30 % d’Aglandau) complétées par des variétés secondaires.
L’ « Huile d’olive de Provence » distingue deux savoir-faire particuliers, qui existent en Provence, un basé sur le travail 
de l’olive fraîche et l’autre sur celui de l’olive maturée.
Cela se caractérise par deux espaces sensoriels distincts :
L’ « Huile d’olive de Provence » obtenue après une trituration rapide des olives après récolte (inférieure à quatre 
jours) présente des arômes d’herbe fraîche voire d’artichaut cru.
L’ « Huile d’olive de Provence » suivie de la mention « olives maturées » obtenue après 
la trituration d’olives préalablement « maturées » (entre quatre et dix jours) présente 
des arômes d’olives noires, fruits confits, sous-bois voire pain grillé.

Notre territoire compte un grand nombre de producteurs et de moulins à huile 
traditionnels ou résolument modernes.
Poussez la porte des domaines et boutiques. Les propriétaires sauront vous 
transmettre leur savoir-faire avec passion. Certains d’entre eux proposent la visite 
des vergers, des moulins et leur cuverie suivie de dégustation. 
Fruité vert, fruité mûr ou olives maturées : il y en a pour tous les goûts !

La Fédération des Villes Françaises Oléicoles est une association dont l’objectif est d’établir un réseau reliant les villes françaises 
ayant trait à l’oléiculture, mais également de rendre actives leurs relations et de regrouper les initiatives pour soutenir, promouvoir 
et valoriser l’image de la production, la transformation des olives et des huiles d’olive françaises, ainsi que les paysages et 
l’environnement.
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Pour plus de détails 
sur les communes, 
les mises à jour,  
rendez-vous sur



Nans les Pins

Le Val

Varages

Flayosc

Tavernes

Aups

Tourtour
Callas

Baudinard 
sur Verdon

Bargemon

BARGEMONBARGEMON
A voir, à visiter : la galerie Beddington Fine Art & son 
jaridn de sculptures dans une oliveraie.

Restaurant : Ferme Le Pavillon.

Moulin : Moulin à huile communal «Moli d’oli».

BAUDINARD SUR VERDONBAUDINARD SUR VERDON
Oliveraies remarquables : au coeur du village, sous le 
porche à côté du restaurant le Chardon, admirez le joli 
verger en restanque ! 

Restaurants : Le Chardon, Auberge de Baudinard.

Découvrez les bonnes adresses oléicoles des communes 
de la Fédération des Villes Françaises Oléicoles ! 

Restaurants travaillant l’huile d’olive et les olives, balades à la découverte d’oliveraies remarquables, 
hébergements dans les oliviers ou chez des producteurs, moulins et producteurs d’huile d’olive ... 

Concoctez votre parcours dans le Haut-Var !

BARJOLSBARJOLS
À voir, à visiter : ancien moulin à huile (1 place du 8 
mai 1945) 

Moulin et producteur : Moulin de l'Olivade, Domaine 
des Roseaux.

CALLASCALLAS
A voir, à visiter : Musée-moulin (ancien moulin 
communal) & fresque dans le village relatant l’histoire 
de l’oléiculture : découvrez le village grâce au circuit 
touristique connecté (des panneaux explicatifs avec 
QR code) !

Moulin : Le Moulin de Callas.

AUPSAUPS
Balade : « La croix des pins » avec vue sur le village & ses oliveraies. 

Oliveraies remarquables : sur la route menant à Villecroze, admirez 
la magnifique oliveraie du gîte  «L’oliveraie de Plérimond» ! 
L’oliveraie du château de Taurenne avec 11 000 oliviers vaut le 
détour !

Restaurants : Chez ta mère, Le Saint-Marc, La truffe y algo más, 
Le Grand Hôtel, Le Provençal, Restaurant des Gourmets.

Hébergement : Gîte «L’oliveraie de Plérimond».

Moulin et producteurs : Moulin à huile Gervasoni, Château 
de Taurenne, Coopérative oléicole l’Aupsoise.

CLAVIERSCLAVIERS
A voir, à visiter : Route des oliviers entre Claviers et 
Seillans (D55).

Restaurant : L’Olivier.

Producteur : Domaine de Meaulx.

FAYENCEFAYENCE
A voir, à visiter : traversez de nombreuses oliveraies en 
empruntant les itinéraires de l’EV8 et du GR de Pays 
« Villages perchés de Haute-Siagne » !

Moulin & producteurs : Moulin de Montéou, Domaine 
de Lagarde, Domaines des Salettes, PROKSCH Jean-
Louis et Emmanuelle...

FIGANIÈRESFIGANIÈRES
A voir : au rond-point des 4 chemins, un magnifique 
olivier trône au milieu des lavandes, des ruches et 
des vignes ! Découvrez le patrimoine oléicole via 
le circuit de l’eau 2.0 au coeur du village (moulins 
actionnés via la force hydraulique) !

Restaurants : Le Bar du Caou.

LES ARCS SUR ARGENSLES ARCS SUR ARGENS
A voir, à visiter : siite patrimonial de Sainte Cécile (un 
moulin de 1762, un moulin à huile traditionnel XVIIIe/
XIXe siècle et un moulin à ressence de 1859.

Restaurants : Le Relais des Moines et le Château 
d'Argens.

Moulin : Moulin du Thélon. 

Fayence

Figanières

Claviers

FLAYOSCFLAYOSC
Hébergement : Gîte de Fontroussière n°8 et n°10 - 
Stéphane Trouin.

Moulin & producteurs : Moulin à huile de la Combette, 
Château de Berne, Le Cellier des 3 Collines, l’Oustaou 
en Provence.

LE VALLE VAL
A voir, à visiter : Maison de l’Olivier (petit écomusée 
avec belle exposition d’outils, objets, outils et 
maquette du moulin à huile) installée dans l’une des 
parties de l’ancien moulin à huile de 1720.

Moulin & producteur : Coopérative vinicole et 
oléicole Le Val - Correns, Oliveraie Trutalli. 

MONTFERRATMONTFERRAT
A voir, à visiter : randonnée pédestre Notre dame de 
Beauvoir, la savonnerie de la Nartuby.

Restaurant : Le Clos Pierrepont.

Hébergements : La ferme de Manon, 
le Domaine de la Magdeleine.

TOURTOURTOURTOUR
A voir, à visiter : le moulin à huile communal, en 
activité pendant la récolte, accueillant des expositions 
d’artistes en été.

Restaurants : La Bastide de Tourtour, La Table, La 
Farigoulette. 

Hébergements : Petit et grand gîte des Sources, Petite 
maison, Gîte des sources, La Roulotte, Domaine de 

Beauveset.

Montferrat
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Barjols

La Verdière

Entrecasteaux

Salernes

Les Arcs sur Argens

ENTRECASTEAUXENTRECASTEAUX
Moulin : Moulin de la Solidarité. 

SALERNESSALERNES
Moulins & producteur : Coopérative oléicole La 
Salernoise, Moulin à huile L'olivado, La Cayanne.

TAVERNESTAVERNES
A voir, à visiter : découvrez les oliveraies de la commune 
sur le parcours vous menant à la chapelle Notre Dame 
de Bellevue !

Hébergement : Pantaïa Homes.

Restaurant : L’escale tavernaise.

Moulin & producteur : La Tavernaise, Château de la 
Curnière.

VARAGESVARAGES
Oliveraies remarquables : admirez les oliviers sur la 
route entre Varages et Tavernes ! La Chapelle Saint 
Pothin offre un joli point de vue sur la commune. 

Hébergement : Domaine de la Blaque

Moulin : Coopérative oléicole La Varageoise.


